HACIENDA

SPANISCHES RESTAURANT & TAPAS BAR



SUPPEN KALTE TAPAS
01. SOPA DE AJO 6.50 15. ACEITUNAS 3.90
Knoblauchsuppe Oliven
02. SOPA DE TOMATE 6.50 16. ALI-OLI 3.90
Tomatensuppe Hausgemachte Knoblauchcreme *g
17. P/E\C/I}IENTOS EN 5.50
VIN RE
SALATE Eingelegte Paprika
18. QUESO MANCHEGO 7.90
Kase aus la Mancha *g
06. ENSALADA MIXTA 6.50 :
Gemischter Salat 19. JAMON SERRANO 8.50
Serrano Schinken
07. ENSALADA DE TOMATE 6.50 20. BOQUERONES A 6.90
Tomatensalat mit Zwiebeln L AVIN AGRETA :
08. ENSALADA CON PAVO 12.50 Eingelegte Sardellen
. . "
Gemischter Salat mit Putenbrust *m,c 22. TAPA DE, 4.90
09. ENSALADA DE LA CASA  14.00 SALCHIICHON
Bunte Salatvariation mit Manchego- Spanische Salami
kidse, Artischockenherzen und 23. ALCACHOFAS EN 4.90
Scampis *b,g VINAGRE
Eingelegte Artischocken
ALLE SALATE SERVIEREN WIR MIT ;
JOGHURT-DRESSING ODER ESSIG & OL. 24',JAMON Y QUESO 14.50
Schinken und Késeteller *g
25. PLATO MIXTO FRIO 16.00

Kalte Vorspeisenplatte *d,g,r
26. GRANDE PLATO MIXTO 34.50

Grofle Vorspeisenplatte aus warmen
und kalten Tapas *d,b,g,a,r

Als Hauptgang oder Vorspeise fiir
zwei Personen geeignet




WARME TAPAS

28. PINCHO DE CARNE
FleischspieB mit Kartoffelecken

29. PINCHO DE GAMBAS
Scampi-SpieB3 mit Beilagensalat *b

30. CALAMARES A
LA ROMANA

Gebackene Tintenfischringe *a,c,r

31. MUSLITOS DE MAR
Gebackene Krebsschenkel *a,b,c

32. CHIPIRONES A
LA PLANCHA

Gegrillter Tintenfisch *r

33. GAMBAS AL AJILLO

Scampis in Knoblauchol *g

34. MEJILLONES AL
TOMATE

Miesmuscheln in Tomatensauce *r

35. CHAMPINONES
AL AJILLO

Champignons in Knoblauchol

36. PIMIENTOS DE PADRON

Kleine Paprikaschoten mit Meersalz

37. PATATAS BRAVAS

Kartoffelecken mit scharfer Sauce

38. PATATAS CON
ALIOLI

Kartoffelecken mit Ali-Oli *g
39. TORTILLA ESPANOLA

Spanisches Kartoffelomelette *c

40. DATILES ENVUELTOS
EN TOCINO

Datteln im Speckmantel *h

43. CHORIZO FRITO

Frittierte Paprikawiirstchen

44. CHORIZO CON MIEL

Paprikawiirstchen mit Honig

45. BOQUERONES FRITOS

Frittierte Sardellen *a,d

7.50

7.50

8.50

6.50

10.50

10.50

10.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.00

7.00

7.00

7.50

47. ALITAS DE POLLO

Spanische Chicken Wings *a,c,I,m

48. ALBONDIGAS
ESPANOLAS

Mettbéllchen auf spanische Art *a,c,g

49. PLATO
VEGETARIANO

Vegetarische Platte *g,c
50. PLATO MIXTO CALIENTE

Grofle warme Vorspeisenplatte *d,b,g,a,r

FISCHGERICHTE

52. SEPIA A LA PLANCHA
Tintenfisch am Stiick gegrillt *g,r

53. CHIPIRONES A
LA PLANCHA

Gegrillte Tintenfische *c,g,r

55.SALMON A LA PLANCHA
Gegrilltes Lachsfilet *g

56. SALMON CON SALSA
DE MANGO

Lachsfilet in Mangosauce *g

57. PARILLADA DE PESCADO
Gegrillter Fischteller mit

Lachs, Schollenfilet, Seehecht, Scampis
und kleinen Tintenfischen *b,g,r

58. DORADA A LA PLANCHA
Gegrillte Dorade
Goldbrasse

59. GAMBAS A LA PLANCHA
Gegrillte Garnelen *b,g

7.00

6.50

16.50

29.50

19.50

19.50

19.50

22.50

19.50

21.00

19.50

ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN SERVIEREN

WIR SALAT DER SAISON, SOWIE
KARTOFFELECKEN ODER REIS.



FLEISCHGERICHTE
CARNES

60. POLLO AL AJILLO
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet in
Knoblauchsauce

61. FILETE DE POLLO
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
in Sherrysauce

62. PAVO CON
CHAMPINONES

Putensteak in Champignonsauce *g

63. SOLOMILLO A
LA PIMIENTA

Schweinefilet in Pfeffersauce

64. SOLOMILLO
CON OSBORNE

Schweinefilet mit Osbornsauce *g

65. CONEJO

Kaninchenkeule im Topf

67. ENTRECOT A
LA PLANCHA

200 g. Rumpsteak gegrillt *g

68. ENTRECOT A
LA PIMIENTA

200 g. Rumpsteak in Pfeffersauce

69. ENTRECOT CON
CEBOLLAS

Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln *g

71. PARRILLADA DE CARNE
Grillplatte

Rind, Pute, Schweinefleisch und
Paprikawiirstchen *g

17.50

17.50

17.50

17.50

17.50

19.50

21.50

24.50

24.50

19.50

ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN SERVIEREN

WIR SALAT DER SAISON, SOWIE
KARTOFFELECKEN ODER REIS.

SPANISCHE PAELLA
PAELLA ESPANOLA

75. PAELLA DE CARNE 17.50 p.P.
Paella mit Fleisch

76. PAELLA MIXTA 19.50 p.P.

Paella mit Meeresfriichten, Hihnchen-,
und Schweinefleisch *b,r

77. PAELLA DE MARISCOS 22.50 p.P.

Paclla mit Meeresfriichten *b,d,r

NUR AUF VORBESTELLUNG.
BESTELLUNG AB ZWEI PERSONEN.

FUR DIE KLEINEN

80. PUTEN-GESCHNETZELTES ¢ 50
Mit Champignonrahmsauce und
Reis *g

81. CHICKEN WINGS 8.50

Mit Pommes *a,c,l,m

DESSERT & EIS

85. LECHE FRITA 5.00
Gebackene Milch *a,d

86. HELADO DE NARANJA 6.00
Gefrorene Orange mit Eis gefiillt *g

87. HELADO DE COCO 6.00
Gefrorene Kokosnuss mit Eis gefiillt *g

83. HELADO DE TIBURON 4.00
Eisiiberraschung fiir Kinder *g

89. HELADO DE CREMA 6.00
CATALANA

Vanillepudding-Eis *c,g



APERITIF
APERITIVO

100. SHERRY TROCKEN
15% VOL.

101. SHERRY MEDIUM
15% VOL.

102. MARTINI BIANCO
20% VOL.

103. MARTINI ROSSO
20% VOL.

104. PROSECCO
HAUSMARKE 11% VOL.

105. APEROL SPRITZ
15% VOL. *1

5CL

5CL

4 CL

4 CL

0.1L

0.2L

2.50

2.50

3.50

3.50

3.50

7.00

......



ALKOHOLFREIE GETRANKE

130. MINERALWASSER 0.25L  3.00
SELTERS

131. MINERALWASSER 0.75L  6.50
SELTERS

132. SAFTSCHORLE 0.2L  3.00

133. SAFTSCHORLEN & 04L 4.50
SOFTGETRANKE

134 - 138. SAFTE: 02L  3.50
ORANGENSAFT, APFELSAFT,
MARACUJASAFT,

MANGOSAFT, ANANASSAFT

140. SAFTE GROSS 0.4L 5.50
141. PEPSI 0.2L  3.50
142. PEPSI LIGHT 0.2L  3.50
143. MIRINDA 0.2L  3.50
144.7 UP 0.2L  3.50
145. TONIC WATER 02L 3.50
146. BITTER LEMON 02L 3.50
147. GINGER ALE 02L 3.50
HEISSGETRANKE

150. CAFE 3.00
151. ESPRESSO 2.50
152. CAFE CORTADO / 3.00
ESPRESSO MIT MILCHSCHAUM

153. CAPPUCCINO 3.50
154. CAFE CON LECHE / 3.50
MILCHKAFFEE

155. CAFE MANCHADO / 4.00
KAFFEE MIT MILCHSCHAUM

156. CARAJILLO BRANDY / 4.00
KAFFEE MIT BRANDY

157. CARAJILLO ANIS / 4.00
KAFFEE MIT ANIS

158. LECHE Y LECHE / 2.50
ESPRESSO, KONDESMILCH

159. TEE 2.50

VERSCHIEDENE SORTEN

BRANDYS

160. BOBADILLA 103
36% VOL.

161. VETERANO
OSBORNE 36% VOL.

162. CARLOS I
40% VOL.

163. CARDENAL
DE MENDOZA
42% VOL.

LONGDRINKS

170. BACARDI COLA

171. FINSBURY GIN
TONIC WATER

172. THREE SIXTY
WODKA ORANGE

173. HAVANA
CLUB COLA

174. BRUGAL
RUM COLA

175. OSBORNE
VETERANO COLA

176. JACK DANIEL'S
COLA

WHISKY

200. JIM BEAM
40% VOL.

201. JOHNNIE WALKER

40% VOL.

202. JACK DANIEL'S
40% VOL

2CL
2CL

2CL
2CL

4CL
4CL

4CL

4CL

4CL

4CL

4CL

2CL

2CL

2CL

3.50
3.50

5.50
6.50

9.50
9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

10.50

6.00

6.00

8.00









KARIBISCHE COCKTAILS

300. CAIPIRINHA 9.00
Pitu, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker
301. CAIPIMARA 9.00

Sierra Tequila, Grenadine, Limetten,
Rohrzucker, Maracujasaft

302. STRAWBERRY 9.00
CAIPIRINHA

Pita, Lime Juice, Limetten,
Rohrzucker, Erdbeersaft

303. MANGORISSIMA 9.00
Three Sixty Wodka, Mangosaft,
Limetten, Rohrzucker

304. MOJITO CLASSIC 9.00
Bacardi, Limetten, Rohrzucker, Soda,
frische Minze

305. MANGO FUSION MOJITO  9.00

Bacardi, Limetten, Rohrzucker,
Mangosalft, frische Minze

SAHNIGE COCKTAILS

310. PINA COLADA 9.50
Bacardi, Sahne, Kokossirup, Ananassaft

311. PASSION COLADA 9.50
Bacardi, Sahne, Kokossirup, Maracujasaft

312. BAILEYS COLADA 9.50
Baileys, Sahne, Kokossirup, Ananassaft
313.43ER COLADA 9.50
Licor 43, Sahne, Kokossirup, Ananassaft

314. SWIMMING POOL 9.50

Three Sixty Wodka, Bacardi, Blue
Curacao, Sahne, Kokossirup, Ananassaft

FRUCHTIGE COCKTAILS

320. LATIN LOVER 9.50
Sierra Tequila, Pita, Lime Juice,
Zitronen- und Ananassaft

321. SEX ON THE BEACH 9.50

Three Sixty Wodka, Peach Tree,
Cassissée, Zitronen- und Maracujasaft

322. SEX ON THE BEACH 9.50
"HACIENDA"

Three Sixty Wodka, Peach Tree,
Cassissée, Kokossirup, Zitronen- und Mangosaft

323. TEQUILA SUNRISE 9.50

Sierra Tequila, Zitronensaft,
Orangensaft, Grenadine

STARKE COCKTAILS

325. LONG ISLAND ICE TEA 11.50

Bacardi, Finsbury Gin, Three Sixty Wodka,
Triple Sec, Sierra Tequila, Zitronensaft, Coca Cola

326. MAI TAI 11.50

Bacardi, Jamaica Rum 75%, Apricot
Brandy, Mandelsirup, Lime Juice,
Zitronen- und Orangensaft

327. ZOMBIE 11.50

Bacardi, Old Pascal Black, Jamaica Rum 75%
Zitronensaft, Lime Juice, Ananassaft,
Organgensaft, Grenadine

328. TOUCH DOWN 11.50

Three Sixty Wodka, Apricot Brandy,
Zitronensaft, Grenadine, Maracujasaft



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

330. IPANEMA 7.00 ( »

Limetten, Rohrzucker, Lime Juice,
Ginger Ale, Maracujasaft

331. STRAWBERRY 7.00 o
IPANEMA

Limetten, Rohrzucker, : i
Ginger Ale, Erdbeersaft ' o *

332. SAN FRANCISCO* 7.00 _ .
Ananas, Orange, Marécuja: und '
Zitronensaft, Grenadine .

333. VIRGIN COLADA - 7.00

Ananas- und Orangensaft, -
Sahne, Kokossirup

334. THINK PINK 7.00

Ananas- und Zitronensaft,
Grenadine, Kokossirup

Wenden Sie sich bei Fragen zu unseren Allergenen und
Inhaltsstoffen gerne an unser Servicepersonal.

Inhaltsstoffe:
a: Gluten, b: Krebstiere, ¢: Eier, d: Fisch, e: Erdniisse,
f:Sojabohnen, g: Milch von Sdugetieren, h: Schalenfriichte,

I: Sellerie, m: Senf, n: Sesamsamen, o: Schwefeloxid und Sulfide,
p: Lupinen, r: Weichtiere






FOLGEN SIE UNS!



